Tageskarte

MENU:

Frittatensuppe

*kk

Cordon bleu vom Schweineriicken
in Butterschmalz gebacken, mit Preiselbeeren,
Petersilienkartoffeln oder mit Pommes frites, dazu einen gemischten Beilagensalat

*kk

Zwetschkenbecher
Walnusseis, Vanilleeis, warmes (Tiroler) Zwetschkenragout,
Schlagrahm und Eisdekorwaffeln

€ 25,50

UNSERE TAGESEMPFEHLUNG:

Kiirbiscremesuppe vom Hokkaido, aus unserem eigenen Anbau,

mit Sahnehaube, Kirbiskernen und steirischem Kernol
€4,50

Blutwurst & Sauerkraut
Ein Paar Blutwiirste (von der Metzgerei Huber in Oberndorf)

auf Sauerkraut mit Rostkartoffeln
€11,90

Spinatknédel (vegetarisch)
Zwei flaumige Spinatkndédel in brauner »Tirol Milch«-Butter

mit gehobeltem Kase, dazu einen gemischten Beilagensalat
€12,50

Wildragout vom Soéller Hirsch, in kraftiger Wildsauce,

dazu Preiselbeeren, Apfelblaukraut und einen Semmelknodel
€18,20

Wildererteller
Rosa gebratene heimische Hirschhuftmedaillons

in wilder Eierschwammerl-Steinpilzsauce, dazu eine Preiselbeerbirne und Spatzl
€18,50

DESSERT:

Passionsfruchttortchen & Mangosorbet (glutenfrei), mit Friichten
€6,50

WEINEMPFEHLUNG:

2019er Gelber Muskateller
Weingut Gmeinbéck, Poysdorf, Weinviertel
Flasche % |: € 24,00 - Glas % |: € 4,00

2018er Cuvée rosé
Weingut Jassek, Ragelsdorf, Weinviertel
Flasche % 1: € 24,50 - Glas (% |): € 4,20

Stand: Samstag, 19. September 2020 - Irrtiimer und Anderungen vorbehalten - Ruhetag: jeweils Dienstags.
Hinweis fur Allergiker: Unsere Karten im Restaurant sind laut Lebensmittelinformations-Verordnung gekennzeichnet.



