MENU:

Fleischstrudelsuppe mit Gemiisestreifen

*k%k

Uberbackene Putenmedaillons
(mit Tomaten, Basilikum und Schwoicher Kuhmilch-Frischkase)
auf feiner Rahmsauce, mit Linguini-Nudeln, dazu einen gemischten Salat

*k%k

Stracciatella-Eisbecher
Stracciatella-Eis, Schlagrahm und Eierlikor, Eisdekorwaffel

€ 25,00

WIR EMPFEHLEN IHNEN HEUTE:

Tomatencremesuppe

mit Sahnehaube und Basilikum
€4,50

Hausgemachte Schweinshaxerlsulze

mit Zwiebeln, Apfelessig und Ol, dazu Bratkartoffeln
€8,50

Gebratener Fleischkase auf Natursauce

mit Spiegelei, Bratkartoffeln und Krautsalatgarnitur
€11,00

Biker-Nudeln
Mediterrane Penne in leichter Tomatensauce mit Gemiise,
Strillingers Bio-Krautern und gehobeltem Grana-Padano-Kase,

dazu einen gemischten Beilagensalat
€12,80

Tiroler Gebirgsforelle
(aus der Forellenzucht Brunner, Schwendt bei St. Johann / Kitzbihel)

in Knoblauchbutter gebraten, mit Petersilienkartoffeln und knackigen Blattsalaten
€18,50

ZUM DESSERT:

Joghurtmousse

Erfrischendes Mousse vom hausgemachten Naturjoghurt an Marillenragout
€5,90

Stand: Mittwoch, 17. Juli 2019 - Irrtiimer und Anderungen vorbehalten - Dienstags Ruhetag

Hinweis fiir Allergiker:
Unsere Karten im Restaurant sind laut Lebensmittelinformations-Verordnung gekennzeichnet.



